
CAESAR                 Caesar tendance, volaille, parmesan, tomate confite, anchois          90
                              Chicken, caesar salad, parmesan cheese, sundried tomatoes, anchovies  

NEMS                    Crabe, poulet, gambas, salade                                                                                     100 
                              Crab, chicken, king prawns, salad

CARPACCIO        Boeuf, roquette et coupeaux de vieux parmesan, vinaigrette citron                                                100  
                                et huile d'olive 
                                Beef, arugula and shavings of old parmesan, lemon vinaigrette & olive oil 

SAUMON FUMÉ  Avocat guacamole, crème cheese à l'aneth et citron                                                                             130          
                          Avocado guacamole, cheese cream with dill and lemon
                                
LA SIGNATURE  gambas, surimi, poulet, pomme, wakamé, cacahuètes                                                                 140
                                King prawns, surimi, chicken, apple, wakame, peanuts    
 
RAVIOLES            Gambas, sauce citron émulsionnée (6 pièces)                                                                                               140 
                                Gambas, lemon sauce (6 pièces)

CREVETTES         Shrimps pop-corn, sauce japonaise piquante, ciboulette                                                                     150 
                                Shrimps Pop-corn style, japanese spicy sauce

DIM SUM             Crevettes, légumes, kikkoman, sauce sweet chili (5  pièces)                                                                  150
                          Shrimps, vegetables, kikkoman, sweet chilli sauce (5  pieces)  

POKE BOWL        tartare de thon, avocat, concombre, edamame,                                                                                                160
                                Mangue, choux chinois, wakame 
                                Tuna tartar, avocado, cucumber, edamame, mango, chinese cabbage, wakame
                                     
BURRATA           Trois tomates, roquette, olives violettes, pesto, vinaigrette balsamique                              160  
                          Three tomatoes, arugula, purple olives, pesto, balsamic vinaigrette

THON                Tartare en panier vegetal, gingembre et citron                                                                                        160
Tuna                Tartar vegetable basket, ginger and lemon

Entrées / Starters

Les Pâtes / Pastas

Les risottos / the risottos
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PENNE/ Penne                         150
Champignons sauvages, lardons de dinde
Wild mushrooms, smoked turkey bacon

TAGLIATELLE/ Tagliatelle                   150
Aux deux saumons, ciboulette ciselée
With two salmons, chopped chives 

SPAGHETTI/ Spaghetti 200 
Fruits de mer, tomates confites, basilic
Seafood, sundried tomatoes, basil

BŒUF / Beef                                                                       180
Un risotto crémeux truffé, bœuf 
braisé, tuile de parmesan, roquette
A creamy truffled risotto, beef braised, 
parmesan cheese & arugula

Risotto / Risotto                                                  180
Piémontais, champignons des bois, jus de bœuf
Piémontais style, wild mushrooms, beef jus
 
FRUITS DE MER / Seafood                                 200
Bisque de homard, échalotes, tomate
confite, persil
Lobster’s bisque, shallots, sun-dried tomatoes, parsley

Exécutif Chef
Fouad ZORGUI

Nos prix s’entendent TTC en Dirhams

Springrolls

Ravioli

Shrimps
pop-corn

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

POP-CORN

Classique

Classique

blinis



JOSPER
BARBECUE

Fish, Meat & poultry
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Nos prix s’entendent TTC en Dirhams
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un choix de viandes, poissons & légumes de grande 
qualité saisis au Josper Grill pour une expérience 
de goût incomparable.
Savourez la nouvelle carte dans un esprit de partage avec de grandes 
planches et régalez-vous de grillades préparées dans un four 
révolutionnaire, le Josper, qui donne aux aliments un fumet exceptionnel.

POISSON              Poisson du jour                                  190 
                                Fish of the day

POULET                Demi, mariné a la moutarde, échalotes, citron  et persil, cuit au Josper         190
                                 Half Chicken oven baked  in Mustard Sauce, shallots, garlic and parsley

SAUMON              Pavé, fleur de sel, trois poivres, cuit au Josper, sauce vierge                                                               210
Salmon            Salmon Steak oven baked, fleur de sel, three peppers, cooked in Josper oven, virgin sauce

BOEUF                   Entrecôte tendre, cuite au Josper, Beurre, café de Paris                          230 
                                 Tender entrecote cooked in Josper, Butter, Paris coffee

AGNEAU                Carré mariné à la fleur de sel et trois poivres et thym, cuit au Josper ,                                        230
Lamb                     ail en chemise        
                             Rack of lamb with fleur de sel and three peppers and thyme, cooked in Josper & garlic in shirt

BOEUF                   Côte (500 gr) cuite au Josper                                                   250 
                                 Cote (500 gr) cooked in Josper 

LOUP BAR             mariné et cuit au Josper, pomme écrasée aux herbes, tomate confite et olives noires,          270
                                 sauce vierge
                                 Marinated and cooked, crushed apple with herbs, tomato confit and black olives with vergin sauce
                                    
BOEUF                   Filet cuit, aux trois sauces (poivre, champignons, vrai jus)                              290
                                 Filet cooked in josper with three sauces (pepper mushrooms glazed juice)
  
Langouste          Langouste au beurre d’herbes, spaghetti bisque de homard         390 
                           Crayfish with herb butter, spaghetti lobster bisque

**garnitures supplémentaires/additional toppings 40 
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POULET                Laqué, mange tout et cacahuètes                                150
                           Peking style, mange tout & peanuts

ST-PIERRE            Filet de saint- pierre poêlé, sauce citron, marmelade de courgettes                            190 
                           John Dory fish filet oven baked, lemon sauce, zucchini marmalade

AGNEAU                Epaule cuite longtemps au four, jus de glaçage             220
                           Slow oven poasted shoulder, glazed stock, roasted, garlic  

BOEUF                   Filet au foie gras, vrai jus de bœuf                     330
                           Beef Filet, topped with a pan fried foie gras, beef stock

* POMMES FRITES MAISON / POMMES ALLUMETTES MAISON / LÉGUMES MIJOTÉS / GRATIN DAUPHINOIS 
GRATIN MACARONI / PURÉE DE POMME DE TERRE CLASSIQUE 

PURÉE DE POMME DE TERRE GRATINÉE AU FROMAGE 

** GRATIN MACARONI  À LA PURÉE DE TRUFFE / PURÉE DE POMME DE TERRE 
À LA CRÈME DE TRUFFE ET HUILE DE TRUFFÈ 

*Les plats sont accompagnés d'une garniture de votre choix / Our dishes are served with one garnish of your choice

Fish

Chicken

Chicken

Sea bass

Beef

Crayfish

Beef

Beef

Beef

John dory

Nouveau

Nouveau

                     HEALTHY

Classique

Classique

Classique



Nos prix s’entendent TTC en Dirhams

BOEUF                  
Brochettes de Kefta, frites fraiches ou pâtes au fromage ou a la tomate

Kefta brochettes, fresh fries or cheese or tomato pasta  

 POULET               
Doigts de poulet panés au corn flakes,
Breaded chicken fingers with corn flakes

POISSON
Selon l'arrivage, poêlé, sauce aux champignons

Fish of the day , pan-fried, mushroom sauce

PENNÉ
Au poulet et champignons, crème et ciboulette

Chicken and mushrooms, cream and chives

MACARONI
Au beurre et fromage
With butter and cheese

SPAGHETTI
à la sauce tomate ou bolognaise

Tomato sauce or bolognese

BURGER                 Bun Brioché, boeuf, iceberg, tomate, bacon de boeuf, marmelade d’oignons,                                150 
                                sauce signature
                          Bun Brioche, beef, iceberg, tomato, beef bacon, onion marmalade, signature sauce

BURGER                  Boeuf, foie gras, compote de pomme, échalotes, roquette                                                                                   170
                          Beef, foie gras, apple sauce, shallots, rocket

Nouveau

Nouveau
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SALADE                 Assortiment de salades marocaines selon les produits du marché                                                    80  
                                Selection of salads according to the market products

PASTILLA             Au poulet et aux amandes                                                                                                                                            100 
                                With chicken and almonds

COQUELET          Tajine, citron confit, olives                                                                                                                                         140
                                Tajine, preserved lemon, olives

AGNEAU               Tajine Aux amandes, pruneaux et abricots                                                                                                       160
LAMB                Tajine with almonds, prunes and apricots

BOEUF                  une autre idée de la Tangia de jarret de bœuf, ce plat est servi                                                         190
                                avec une garniture de votre choix 
                                Beef shank tangia, this dish is served with one garnish of your choice
Beef

�������	�������������	

Plat + dessert  100 dhs
 

Les plats de viande ou poisson sont accompagnés d'une garniture, frites fraiches  
ou pâtes au fromage ou pâtes a la tomate & tarte du jour ou duo de glaces artisanales 

Classique



Nos prix s’entendent TTC en Dirhams

Service continu 12h00 
À minuit  
Nostop service from 
12.00 pm to 12am

La table de tous les plaisirs culinaires

SUCCÈS                       Aux amandes, glace Amlou                                                                                                                                       60
                                     With almonds, Amlou ice cream

Café                              Sublimé par les 4 douceurs gourmandes de notre Chef                                                                            60
                                   Coffee with the four sweet delights from our Chef's plate, tartlets, cakes and coffee      

Millefeuille          Pâte feuilletée  caramélisée et sa crème vanille, sauce caramel beurre salé,                         70           
                                     quenelle de glace                                                  
                                     Caramelized puff pastry, vanilla creamy custard, salted butter caramel sauce,
                               scoop of ice cream

Tiramisu                   Biscuit cacao  à l’expresso, crème mascarpone                                                                                            70
                                     Chocolate biscuit soaked in espresso, topped with mascarpone

Banoffee                   Crumble vanille, crémeux mascarpone, banane caramélisée, glace vanille                              70
                               Vanilla crumble, creamy mascarpone, caramelized banana, vanilla ice cream 

Paris-Brest              pâte à choux à la crème pralinée, croquant au chocolat                                                                             70 
                               Choux pastry with praline cream, chocolate crunch

Tarte                           Fine pomme cannelle, servie tiède, sauce caramel au beurre salé                                                       70 
                                     Warm apple cinnamon pie, salted butter with caramel sauce

Crème brûlée       Parfumée au gingembre, framboise, Madeleine au miel                                                           70
Creme Brulee     Flavored with ginger, raspberry, Madeleine with honey

Glaces                        Trio au choix selon nos parfums                                                                                                                             70
et Sorbets               Sorbets : Citron, pamplemousse, mangue, fraise, framboise, fruit de la passion
artisanales            Glaces : Vanille, amlou, corne de gazelle, cannelle, fruits rouges, caramel beurre 
                                     salé, chocolat, pistache, yaourt, café
                               Three scoops to choose from our flavours
                              Sorbets : Lemon, grapefruit, mango, raspberry, strawberry, passion fruit                                                                                    
                              Ice cream : Vanilla, amlou, gazelle horns, cinnamon, red fruits, salted  butter 
                              caramel, chocolate, pistachio, yogurt, coffee

FONDANT                Poire caramélisée, crème glacée vanille (20 min)                                                                                     75
                                   Caramelized pear, vanilla ice cream

Fruits de saison   Frais et découpés, accompagnés de glace et sorbet                                                                                        80
                                     Seasonal fruits, fresh and sliced with ice cream and sorbet
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Millefeuille

pie

home made
Ice cream 
& Sorbet

Fruit platter

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Nouveau

Classique


